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こんなアイデア、どうですか？

食 と技術と Idea
~ プログレスワークショップ ~

今回は化学生命工学部・河原研究室の技術によりエノキタケから抽出される革新的な天然由来エキス「接着タンパク質」 を用います。これにより、

化学合成添加物を用いず、食品に粘着性を付加することや、小麦粉などのアレルギー物質に代替する機能を食品に付加することで、新たな食品の可能

性を探ります。

日 時／ 11 月 30 日( 日 )13:00 - 17:00( 入退場自由 )

会 場／グランフロント大阪 北館 ナレッジキャピタル ザ・ラボ 2階  アクティブスタジオ

参加料／無料

内 容／関西大学商学部の３ゼミ (荒木ゼミ、川上ゼミ、西岡ゼミ )の学生チームによるポスターセッション。

　　　　試食品の実食とアンケート協力。河原秀久教授 (シーズ提供者 )による、技術シーズのミニプレゼンを行う予定。

        ＊試食品については数に限りがございますのでご了承ください。

関西大学イノベーション対話プログラム

イノベーション対話プログラムとはイノベーションの

可能性を秘めた技術シーズをテーマに商学部の学生１

1チーム( 50名)が対話により事業化に向けたアイデ

アを創出するものです。今回は計３回のワークショッ

プのうち、２回目にあたるプログレスワークショップ

として、実際に考案した試食品とともに参加者と対話

し、アイデアをブラッシュアップします。

11/30
13:00 START

2014

主 催／関西大学 協 力／一般社団法人ナレッジキャピタル

要申込み
入退場自由

申し込み・お問合せ / 関西大学　kenkyushien@ml.kandai.jp

Eメールにて氏名・所属・電話番号・メールアドレスをご記入の上、お申込みください。

〒564-8680 大阪府吹田市山手町 3-3-35 　TEL 06-6368-1784

12.17
15:00 START

ファイナル
WS

次回予告

グランフロント大阪ナレッジシアター

final workshop

December 2014

次回ファイナルWS開催決定。
さらにアイデアをブラッシュ
アップし発表。参加者投票形式
によりチャンピオンを決定します。
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